i s ® ® @ TrbajoAutdnomo
Gobierno Nafarroako | %u® m LI AL Mm

ZONA M EDIA de Navarra Gobernua | 5555

CONSORCIO DE DESARROLLO

® & @ Autonomoa

CANDIDATURA A LOS PREMIOS DE RECONOCIMIENTO AL
TRABAJO AUTONOMO DE NAVARRA 2024

) BALDORBA NATUREL
cider sidra sagardo cidre

Aingeru Larrasoafia Etchaide

Baldorba Naturel & Sagarraleku
Olleta

Aingeru Larrasoafia Etchaide tiene una larga trayectoria en el mundo de la hostelerfa.
De madre hostelera, Aingeru decidié especializarse y focalizarse en la sidra. Para ello,
adquirié conocimientos en Asturias, Francia y Pais Vasco. Con mas de 25 afios a sus
espaldas en el mundo de la manzana y sus derivados, ya que gestioné tres sidreria en
Tafalla, Lekunberri y Pamplona (sidrerias para txotx), hace 2 afios decidi6 dar el salto y

producir y comercializar su propia sidra.

La sidra Baldorba Naturel, no es una sidra cualquiera, ya que se produce sobre los
valores de una agricultura ecolégica y regenerativa en su finca de Sagarraleku,
certificada por el CPAEN (Olleta). Por ello, este tipo de produccién tiene su reflejo en
la calidad y el sabor de las manzanas y de su sidra. Ademas, con el objetivo de innovar
y diferenciarse, Aingeru ofrece la posibilidad de probar una sidra espumosa brut nature,
ademds de las sidras artesanas premium a las que estamos mds acostumbrados. Ademas,

también produce zumo de manzana (ecolégico) y patxaka. Como reconocimiento a estas



caracteristicas unicas, ha sido ganador en la categoria de oro, plata y bronce de 10
medallas internacionales de sidra en Asturias y Astigarraga, y ha presentado una
candidatura para dar el salto y competir también en Inglaterra. También ha sido dos
veces subcampeén de Espafia de parrilla celebrado en el Kursaal de San

Sebastian/Donostia.

Ademas de tener més de 2.000 manzanos en Olleta, Aingeru ha apostado por aumentar
y diversificar su negocio. Su nuevo proyecto consiste en ofrecer visitas guiadas y
maridadas a los manzanales de Olleta, donde ofrecerd al consumidor final una

experiencia Unica: conocer de inicio a fin todo el proceso de elaboracién de la sidra.

Pégina web de Aingeru Larrasoaiia

Instagram: sidrasbaldorbanaturel

Facebook: sidrasbaldorbanaturel
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Apariciones en medios de comunicacién

Entrada Diario de noticias (30/10/2023)

Toticias de Navarra 20

Un tafallés conquista Asturias con su propia sidra
natural

Aingeru Larrasoaia Etchaide consigue dos medallas de plata y una de bronce en el Salén Internacional de la
Sidra, el certamen mds importante del mundo de este caldo

Saioa Martinez .
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Entrada Diario de Navarra (30/01/2024)

Un tafallés en el podio de las sidras

Aingeru Larrasoana Etchaide ha conseguido en 2023 siete medallas internacionales colocando a su sidra natural, que
elabora en una finca de la Valdorba, entre las mejores del mundo
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Aingeru Larrasoaiia Etchaide cultiva 19 variedades de manzana. CEDIDA

Revista Ezkaba/Arrotxapeko Aldizkaria (enero del 2024)
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Zona Media Televisién (02/11/2023)

Zm Zona Media Television
2 e noviembie de )

Extracto informativo 31-10-23 Aingeru Larrasoana gana tres medallas
en el salén internacional de la sidra
Ver mas

Extracto informativo 31-10-23 Aingeru Larrasoaiia gana tres medallas en
el salén internacional de la sidra

Navarra Television (25/02/2024)
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% Aingeru Larrasoana, de la finca ‘Sagarraleky’, acumula 25 afos de
trayectona en el sector de la #
Ver mas
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% Aingeru Larrasoana, de la finca 'Sagarraleku’, acumula 25 afos de
trayectoria en el sector de la #sidra conquistando diversos premios y la...
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Carta de apoyo a la candidatura a los Premios
de Reconocimiento al Trabajo Auténomo de

Navarra 2024

Maria Rosario Domingos Garcia, presidenta del
Consorcio de Desarrollo de la Zona Media apoya la

candidatura de,
AINGERU LARRASOANA ETCHAIDE

por su trayectoria profesional y méritos, para optar a los
Premios de Reconocimiento al Trabajo Auténomo 2024

Firmado

MARIA ROSARIO
DOMINGOS (R:

En Olite/Erriberri, a 25 de abril de 2024



Carta de apoyo a la candidatura a
los Premios de Reconocimiento al
Trabajo Auténomo de Navarra 2024

CCHSOEG MONNNG apoya la candidatura de,

Aingeru Larrasoana Etchaide
Sidras y Zumos Naturales Baldorba Naturel
Manzanas Ecolégicas Sagarraleku

por su trayectoria profesional y meéritos, para
optar a los Premios de Reconocimiento al
Trabajo Auténomo 2024

Firmado
En\Wb a3 de abril de 2024



Carta de apoyo a la candidatura a
los Premios de Reconocimiento al
Trabajo Auténomo de Navarra 2024

reveeissnnnnnny ApOya la candidatura de,

Aingeru Larrasoafia Etchaide
Sidras y Zumos Naturales Baldorba Naturel
Manzanas Ecolégicas Sagarraleku

por su trayectoria profesional y méritos, para |
optar a los Premios de Reconocimiento al
Trabajo Auténomo 2024

~ Firmado
En ..... a .7 de abril de 2024



Carta de apoyo a la candidatura a
los Premios de Reconocimiento al
Trabajo Auténomo de Navarra 2024

MKCOMUNICACION (Aldaz Aravio Torre
Nerea y Cabestrero Etxeberria Mikel S.I, apoya
la candidatura de,

Aingeru Larrasoafia Etchaide
Sidras y Zumos Naturales Baldorba Naturel
Manzanas Ecoldgicas Sagarraleku

por su trayectoria profesional y méritos, para
optar a los Premios de Reconocimiento al
Trabajo Auténomo 2024

Firmado
En Pamplona a 19 de abril de 2024

“MIKEL
CABESTRERO (R: 7)



